Nachhaltigkeitskonzept der Roten Wand

1. Visionire Griindung und langfristige Nachhaltigkeitsstrategie

Das Rote Wand Gourmet Hotel wurde 1989 mit einer klaren Vision errichtet: Ein Hotel zu schaffen, das sich
nahtlos in die 6rtliche Landschaft einfiigt und den Charakter des Dorfes respektiert, anstatt ihn zu dominie-
ren. Diese Grundidee, die auf einer tiefen Verbundenheit mit der Region und einem hohen Verantwortungs-
bewusstsein gegeniiber der Umwelt basiert, prigt das Handeln und die strategische Ausrichtung des Hotels
bis heute. Statt auf ausladende, grof¥flichige Bauwerke zu setzen, entschieden sich die Griinder fiir eine archi-
tektonische Gestaltung, die das Hotel in kleinere, aufeinander abgestimmte Gebédude unterteilt. Diese Bauten

spiegeln den Charakter der Region wider und tragen zur Bewahrung des 6rtlichen Erscheinungsbildes bei.

2. Architektonische Qualitit und regionale Zusammenarbeit

Die bauliche Entwicklung des Rote Wand Gourmethotels zeichnet sich durch die kontinuierliche Zusammen-
arbeit mit regionalen Handwerkern und Architekten aus Vorarlberg und Tirol aus. Diese Kooperationen, die
seit iiber 35 Jahren bestehen, sind ein wesentlicher Bestandteil der Hotelphilosophie. Das Hotel und seine Er-
weiterungen wurden grofitenteils aus Holz gebaut, einem nachwachsenden Rohstoff, der aus den umliegenden
Wildern stammt. Ein besonderes Highlight ist das im Jahr 1998 errichtete Haus C, das alserstes dreigeschossi-
ges Hotelgebiude in Osterreich vollstindig aus Holz gebaut wurde. Dieses innovative Projekt wurde mit dem
Vorarlberger Holzbaupreis ausgezeichnet und erreichte den zweiten Platz beim 6sterreichischen Staatspreis,
was die herausragende Bauweise und Nachhaltigkeit unterstreicht. :

Der Rote Wand Chef’s Table befindet sich im Jahr 1780 errichteten alten Schulhaus, wo Josef Walch sen. noch
selbst zur Schule ging. Dieses Haus wurde von.uns original restauriert mit altem Holzund zihlt zu den Vorarl-
berger Schmuckstiicken. \
Ein weiterer Meilenstein war der-Bau des Hauptmitarbeiterhauses, das ebenfalls aus Holz errichtet wurde. Die
Planung lag in'den Hénden des renommierten Architekten Much Untertrifaller vom Biiro Dietrich Unter-
trifaller, das interpat%onal fur seine hochwertigen und nachhaltigen Architekturprojekte bekannt ist. Dieses
Gebiude ist ein weiteres Beispiel fiir die hohe architektonische Qualitiat und den Einsatz von nachhaltigen

Materialien, die das Rote Wand Gourmethotel auszeichnen.

3. Energieeffizienz und 6kologische Verantwortung

Ein zentraler Aspekt der Nachhaltigkeitsstrategie des Rote Wand Gourmethotels ist die Reduzi rung des
Energieverbrauchs und die Nutzung erneuerbarer Energien. Im Jahr 2007 stellte das Hotel ein (;rundstﬁck fiir
den Bau eines Biomasseheizwerks zur Verfiigung, das seither das gesamte Hotel mit Wirme versorgt. Durch
die Verwendung von Holz aus der Region anstelle von fossilen Brennstoffen konnten jihrlich 140.000 Liter

Heizol eingespart werden, was zu einer signifikanten Reduzierung der CO2-Emissionen beitragt.

Zudem wurden umfangreiche Wirmedimmmafinahmen durchgefiihrt, durch die der CO2-Ausstofl um wei-
tere 500.000 Kilogramm (entspricht 83 Einfamilienhiuser) gesenkt werden konnte. Der Strom, der im Hotel
genutzt wird, stammt ausschliellich aus atomfreien Quellen, was die 6kologische Bilanz des Hotels weiter ver-

bessert. Zusitzlich wurden Investitionen zur Warmeriickgewinnung aus dem Heiz- und Kiihlsystem getatigt.
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7. Nachhaltige Mobilitiit: Vorreiter in der Region

Im Bereich der Mobilitit setzt das Rote Wand Gourmethotel ebenfalls auf innovative und umweltfreundliche
Losungen. In der Tiefgarage des Hotels stehen 98 Ladestationen fiir Elektroautos zur Verfiigung - ein ein-
zigartiges Angebot in der Region. Dies fordert nicht nur die Nutzung von Elektrofahrzeugen bei den Gisten,

sondern tragt auch zur Reduzierung von CO2-Emissionen bei.

Durch den Bau der neuen Tiefgarage konnte das Hotel zudem alle ehemaligen Parkflichen renaturieren. Diese
Flichen wurden begriint und in Girten umgewandelt, was nichtnur die dsthetische Qualitit des AuRenbe-
reichs verbessert, sondern auch zur Férderung der Biodiversitit beitrigt.
8. Vorreiterrolle in der nachhaltigen Hotellerie |
Mit diesen umfassenden und innovativen Manahmen hat sich-das Rote Wand Gourmethotel als fiihren-
des Haus im Bereich Nachhaltigkeit etabliert. Das Hotel setzt neue Maf3stébe in der Verbindung von Luxus,
Komfort und 6kologischer Verantwortung. Durch die konsequente Umsetzung nachhaltiger Strategien und
die enge Zusammenarbeit mit der Region ist das Rote Wand Gourmethotel ein Vorbild fiir die gesamte Bran-
che und zeigt, dass Spitzenhotellerie und Nachhaltigkeit sich nicht nur erginzen, sondern gemeinsam neue
Standards setzen konnen.

-~
Dieses Engagement macht das Rote Wand Gourmethotel zu einem Leuchtturmprojekt im Bereich der nach-
haltigen Hotellerie und beweist, dass Umweltschutz und soziales Engagement in allen Bereichen eines Unter-

nehmens erfolgreich integriert werden kénnen.




